
Cardápio



more than cocktails



Usamos apenas insumos artesanais

Todo serviço padrão é realizado em
taças de cristal artesanais

DESENVOLVEMOS COQUETÉIS COM
FOCO EM EXPERIÊNCIA

COQUETELARIA

Pensamos no cardápio junto ao
cliente, para satisfazer todos os perfis
de sabor

Doce

Amargo Seco

c o n t e m p o r â n e a



P R E M I U M

Rótulos

P A D R Ã O



Gin Tônica
Uma harmonia de gin, tônica refrescante, toque

cítrico de siciliano e aroma de alecrim. 
Uma experiência sofisticada e aromática.



Medellín
Uma criação artesanal com Vodka, xarope de

morango com especiarias feito sob medida, toque de
Angostura e um perfume envolvente de especiarias.

Uma explosão de sabores refinados em cada gole.
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Riviera
Uma mistura refinada de Lillet Blanc, vodka premium,

xarope artesanal, suco fresco de taiti, pepino japonês e
manjericão fresco. 

O frescor do pepino e a doçura sutil do xarope
criam uma combinação única e elegante.
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Caipirinha de
Jambu

Uma mistura tropical com cachaça de jambu, vodka,
suco fresco de limão taiti e um toque de açúcar para

equilibrar os sabores. 
Um coquetel exótico e deliciosamente equilibrado.
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O mais

escolhido Passion

Rum de alta qualidade, redução de maracujá com fava de
baunilha e uma suave espuma de gengibre. 

Uma explosão de sabores tropicais com um toque de
sofisticação.
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Kanpai
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Saquê premium misturado com purê fresco de abacaxi e
pitaya rosa e folhas folhas de hortelã. 

Uma experiência refrescante e exótica para o
paladar.



Mango
Tequila, purê de manga com um toque picante de
pimenta Tabasco e uma pitada de sal de hibisco. 

Uma explosão de sabores contrastantes,
envolventes e caribenhos.
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Moscow Mule
Vodka artesanal de gengibre, suco fresco de limão e

uma deliciosa espuma cremosa de gengibre. 
Uma combinação picante e refrescante para os

amantes de sabores intensos.



Aperol Spritz
Aperol clássico misturado com espumante Terranova

Vintage Rosé. 
Uma combinação elegante de sabores cítricos e

refrescantes, perfeito para transportar seus sentidos
para o sul da Itália.



Gin, suco fresco de limão siciliano e um toque
suave de doce perfume de mel. 

Uma mistura elegante e equilibrada de sabores
para paladares sofisticados.

Fitz!



Mais que um coquetel...
O Infinito Particular entrega a finalização para seus
convidados, com uma solução mágica fazendo o

coquetel mudar de cor num piscar de olhos!

Infinito Particular
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Negroni
Clássica combinação de gin, campari e vermute,

criando um coquetel sofisticado e cheio de
personalidade. 

Um verdadeiro clássico da coquetelaria gourmet.



Uma combinação refrescante e frutada de rum de qualidade,
falernum aromático, purê suculento de pêssego e o toque cítrico

do limão taiti. 
Este coquetel é uma explosão de sabores tropicais em cada
gole, perfeito para quem busca uma experiência refrescante

e frutada.

Tiki
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Refrescante suco natural de abacaxi com um toque
floral de hibisco, finalizado com uma nuvem de

algodão-doce para um toque de doçura. 
Sabores que agradam a todos e diversão garantida.

Sweet Dreams
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Pina Colada
Rum misturado com suco natural de abacaxi, leite

condensado e leite de coco cremoso. 
Uma bebida tropical e indulgente que leva seus

sentidos direto para o paraíso.



Vodka, redução de hibisco, suco fresco de siciliano e
bubbles de blueberry. 

Uma explosão de cores, sabores e texturas para uma
experiência única e vibrante.

Shake It Off
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Possui outra ideia
em mente?

Trabalhamos com todos os coquetéis
clássicos, e também desenvolvimento de

coquetéis autorais personalizados para o seu
gosto.

Caso não tenha encontrado o que procura no
cardápio acima, nós trabalharemos para criar

especialmente para seu evento.


